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Swift er den eneste kvernen som bade kverner og tamper
av seg selv. Uten svinn og uten sal.

Kaffemengden blir malt gjennom et volumetrisk
doseringssytem; en konstruksjon og et design som forsikrer
jevne og konsistente «kaffesenger» hver gang. Flate
keramiske kniver forhindrer oppheting under

kverningsprosessen.

Kvernen er kompatibel med alle La Marzocco
espressomaskiner; ideel for travle steder med hgyt volum og
hvor konsistente resultater er en npkkelfaktor.

En teknologi som vedlikeholder kvaliteten i koppen, shot etter
shot, nesten uavhengig av hvem som bruker den.

Kvernen har 64 mm flate kniver i keramikk.

Operation type
Knivtype

Hopper kapasitet
Justering
Diameter knivsett
Hastighet (RPM)
Program. dose
Hoyde (cm)
Bredde (cm)
Dybde (cm)

Vekt (kg)
Spenning (V)
Watts (W)

Swift
Automatisk
Keramikk, flat
1.8kgx2
Trinnles

64 mm

N/A

Ja

65.5

35

36

31

110v/ 220V
550

Standard funksjoner

Grind On Demand
Designet for & forhindre kaffen i & bli overopphetet. Selv under den hgye hastigheten er de
keramiske og flate knivene minimalt varmeledende og har lang levetid.

Volumetrisk Dosering
Mer presis enn tidsstyrt dosering. Volumetrisk dosering leverer en konsistent mengde
nymalt kaffe, kopp for kopp.

Automatisk Tamping

Dette unike systemet tamper og polerer kaffepucken under konstant trykk (c.15 kilo),
gjennom en fjeerbelastet impeller.

Valgfrie funksjoner

Unik Farge*
Personlig farge pa foresparsel (RAL kode ma opplyses).



