
PUQPRESS M5.

ESPRESSOSPESIALISTEN AS
TROMSØGATA 5B
0565 OSLO, NORGE
+47.46.96.96.96
POST@ESPRESSOSPESIALISTEN.NO
WWW.ESPRESSOSPESIALISTEN.NO



Tamping er en viktig del av en baristas håndverk, 
men å gjøre det for hånd hundrevis av ganger om 
dagen kan skade skuldre og håndledd, samt det er 
lett å tampe skjevt så man ødelegger ekstraksjonen. 

Så hvorfor ikke la Puqpress tampe perfekt for deg?
Ingen belastning eller smerte, mer tid til kunder og 
bedre kaffe.

Puqpress M5 er designet for å passe perfekt sammen 
med Mahlkönig E80 Supreme

Espressokvernen plasseres oppå Puqpress, og solide 
støtter til bena holder kvernen trygt på plass. Med dette 
sparer man dyrebar plass på arbeidsbenken. 
Tampetrykket justeres enkelt på displayet så man kan 
tilpasse Puqpress til det trykket du liker best. Egen 
knapp på displayet for å senke tamper-basen for 
rengjøring.

Gaffelen til bajonetten justeres enkelt med vrihjul 
tilgjengelig fra front på M5. Ønsket posisjon låses når 
man strammer skruene, og tilpasset verktøy for dette 
følger med i esken.

Tamper-basen har en ny behandling som reduserer 
kaffe som fester seg (non-stick finish).

Dimensjoner (DxBxH) 33,8 x 23,3 x 14 cm

Tamper diameter 53.0 mm - 58.3 mm

Volt 110-240Vac 50-60Hz

Tampetrykk 5-30 kg

Passer for: Alle typer portafilter

Fargevalg Matt Svart, Hvit

Fordeler ved Puqpress

Helt rett tamping hver gang

Ingen belastning på arm eller barista

Raskere arbeidsflyt

Bedre og mer stabil ekstraksjon


