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Linea PB redefinerer teknologien og stilen til Linea
Classic, La Marzocco sitt industri-ikon introdusert til

spesialkaffebransjen for over 30 ar siden.

| tillegg til La Marzoccos sa&regne trekk er Linea PB utstyrt
med et eksklusivt brukergrensesnitt som gir baristaen

enklere kontroll over temperatur, bryggevolum og

varmtvannsdosering.

Maskinen har en lavere profil, men med en stgrre

arbeidsflate er den praktisk uten at den forlater godt italiensk

design.

Hoyde (cm/in)
Bredde (cm/in)
Dybde (cm/in)
Vekt (kg/Ibs)
Volt

Watt (min - max)
Steamtank kapasitet (liter)
Bryggetank kapasitet (liter)

Leveresi: MP |1 AV | ABR

2 Grupper
53,3/21
71/28
58,8/24
81/178
200V Single fas
220V Single / 3 fas
380V 3 fas
3750 - 5450

7

34

3 Grupper
53,3/21
95/37,5
58,8/24
93/205

200V Single fas
220V Single / 3 fas
380V 3 fas
4930 - 7240
1

5

4 Grupper
53,3/21
119/46,5
58,8/24

117 /258
200V Single fas
220V Single / 3 fas
380V 3 fas
6930 - 9470
145

6.8

Funksjoner og Spesifikasjoner

Mettede gruppehoder
Sikrer en uovertruffen termisk stabilitet, brygg
etter brygg.

PID
Elektronisk kontroll av bryggetemperatur.

Doble Tanker
Separate vanntanker optimaliserer
espressobryggingen og steamproduksjonen.

Bajonetter & presisjonsfilterkopper(APF)
Bajonetter i rustfritt stal med
presisjonsfilterkopper gker kvaliteten og
feilmarginene blir mindre.

Digitalt Display
Intuitiv programmering gjor det lett a justere
maskinens parametere.

USB
Enkelt & oppdatere software.

Pkomodus

Kan programmeres for & ga i standby modus for &

oke energieffektiviteten.

Ruby gigleurs

Ruby gigleurs er mer resistente mot kalk og
korrosjon.

Piero Group Caps

Vann forlater aldri tanken under brygeprosessen,

0g eliminerer ustabilitet.

* Ekstra tilvalg

Auto Brew Ratio*
Revolusjonerende bryggeverktay med integrerte
vekter.

Unik Farge*
Personlig farge pa foresparsel (RAL kode ma
opplyses).

Hoye Ben*

Gjor det lettere a holde rent under maskinen.
Justerbare ben kan ogsa fore til bedre ergonomi
(+7.5cm i hoyde).

Koppevarmer*
Holder dine espresso- og cappuccinokopper riktig
temperert.



